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WARMER VINCHAUD-WIN ©
VIN CHAUOD

Was briacht m’r? Ingrédients

- 15 | Rotwin (e Bordeaux odder e Burgunder) -« 15 | de vin rouge (Bordeaux, Bourgogne ou

‘

« 250 Gr Rohrzucker Pinot noir)
+ D'Schal vunere Zitron + 250 g de sucre roux
« D'Schal vanere Ordnch « 1zeste de citron
+ 2 Stangle ZiImmet « 1zeste d'orange
+ 2 Sternle Sternanis + 2 batons de cannelle
- 2 Ndijele « 2 étoiles de badiane (anis étoilé)
« 1 Stick gschnittener Ingwer + 2 clous de girofle
+ 1 Messerspitz gemdhleni Muschketnuss « I morceau de gingembre émincé
« 1 pointe de couteau de noix muscade
répée.

De Win in e grossi Kar I&ére, ganz langsdm  Mélanger tous les ingrédients directement
wdrme un alli dndere Zuetdte dezl mache. dans la casserole.

ZUem koche bringe Un 5 Minute kéchle lon. Porter & ébullition trées doucement et laisser
frémir 5 minutes.

Sibbe Un kochend serviere miteme

Oranchschnitz. Filtrer et servir trés chaud avec une rondelle
d'orange.

Mit Mdis un Ziel!
Avec modération |

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

OFFICE POUR LA LANGUE
ET LES CULTURES D'ALSACE ET DE MOSELLE

' Retrouvez toutes nos recettes sur: WWW.OlCGlSGCe.OI‘g o LCA
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